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Foie Gras Mi-Cuit de la Ferme Tomasella
Brioche Maison Toastée & Condiment Printanier
ou

Asperges de Saison & Truite Marin¢e
Chévre Frais de Chez Coralie en Mousse Légeére

Pl

Paveé d' Agneau Confit de chez Thierry
Fine Croute aux Herbes
ou
Poisson selon Arrivage de la Maison Guidarelli
Inspiration Printaniére

e e

Pavlova Fraise & Rhubarbe
Esprit Floral
ou
Parfait Glacé Praliné Noisette
Coeur Caramel Coulant

Menu | Entrée 49 €
Menu 2 Entrées 59 €
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Filet de Volaille Croustillant Maison

Glace Maison Vanille Sauce Choco ou Coulis Fruits Rouges

Menu Enfant 17 €
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