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Tartine de Truite Bretonne Marinée - Burrata au Jardin d’EdeN '
s Jardin Croquant & Herbes Fraiches Truffé d’Eté de Valreas
% PLATS +
Magret de canard Poisson frais a la plancha Mijoté de Beeuf d’Ardeche
a la plancha en 10 heures de cuisson
Beurre citronné
Condiment de prune ou et crémé ou Réduction de jus confit
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Inspiration du Jour Glaces Artisanales
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MENU ENFANT (moins de 14 ans) J
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Salade de:-Pites végltarienne uuiiiiiisiiiaiisviiissisie 16,00 €
Assiette Estivale Porc de nos Montagnes .............ccccccceeeee. 20,00 €
FEOnTae oy, e 0 W o I B ) ainrarat B 8,50 €
Y e v F e e e 8,50 €
Dessert de la Cheffe ............. s, (11,500 €




